CERVEZA DE BODEG, \

SHERRY CASK
BEER

PALE ALE SHERRY CASK
MADURADA EN BOTA DE ROBLE
PREVIAMENTE ENVEJECIDA
CON VINO OLOROSO DE JEREZ
ELABORACION ARTESANA

ELABORACION

Cerveza artesana elaborada con 4 tipos diferentes de maltas
y dos lupulos. Ingredientes 100% naturales, sin aditivos,
colorantes o conservantes. No filtrada ni clarificada.

FERMENTACION Y MADURACION

Fermentada a temperatura de Bodega en Jerez y Madurada en
Bota de Roble previamente envinada con vino oloroso Sherry.
Cerveza no Filtrada ni clarificada. 100% de Elaboracién Artesana.
Carbonatacién Natural por refermentacion en botella.

ESTILO
Pale Ale
R NOTA DE CATA
OAK BARREL
{,‘é.?‘?"’fsﬁzA DE BODEGA De color dorado, ligeramente ambar, bastante translucida,

en nariz algo maltosa, citrica y sutilmente a flores secas.

En boca, seca, amarga, malta caramelizada pomeloy mango.
De cuerpo, medio y textura sedosa. Carbonatacién media.

Se aprecian notas a levadura de Sherry.

ABV: 5% IBUs: 33 SRM: 5
INGREDIENTES

Agua, malta de cebada, levadura, lupulo, oloroso sherry.

DA'EN BOTA DE ROBLE
AMENTE ENVEJECIDA
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